Griijie B - Chrganicaca laboratorye ca ancliou namirnica
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4. Organizacija laboratorije za analizu namirnice

4.1. Uvodna razmatranja

Kvalitet proizvoda prehrambene indus:trije se mora provieravall, odnosno stain invia
biti pod nadzorom. MNivo kontrole | njen znacaj mogu bite razliciti, Prema vasedim
nacionalnim i medunarodnim standardima kontrola 1 ispitivanje u prehrambenas
industii se vide kod pryema siwovina 1 drugih materyala (ulama kontrolay, @ - i
laaml plocess prolavodnie (Gontrolisiige o bR Biaoesay | e Wi boddda
protzvodnie, kod 1zlaza proizvoda sa proizvodngih limh {zavisna koatrolay Kooie

p;m;mdd prehrambenc industrije se ne zavisava sa tim, Nadzor 1 pracene se nasavij
i wsi se odgovarajuca konbtrola u  trgovacke; mreZi, restoranuma 1 diunim
organtzacyama koje se bave pripremon jela. U poshiednje vijeme sve veca pasnja sc
pridaje kontroh pripremljenih jela u domacinstvima.

Namurnice su potencijalno nagrizicni proizvodi po zdravhe hudi 1 neispunia vanie
postavhienih zahtyeva kvaliteta moze direkino ugrozin njithovo adravije. Sve stz
Kriterijumi zasute Zivotne sredine 1 industryskog razvoja (definisanih u medunarodmm
standardimia seryje 150 9000.2000 1 180 14000) pred proizvodace hrane postavijaju
dodatne zahtjeve koje oni moraju ispuniti. Upotrebna vrijednost namirnica definisana
ie ne samo hemiskim sastavom, Nzickim 1 senzornim svojstvima nego 1 higenskom
ispravnoséu astih (prisustvo bakterija, parazita th toksicruh materija). To su razlon
vbog Cega brigu na obezbjedenje kvaliteta 1 higijenske ispravnosti (bezbjednosti)
namirnica moraju zajedno vodin drzavii organy, protzvodac: 1 potrosaci. U
medunarodnum okvirima o kvalitetu 1 bezbjednostt namirnmica vode  razhicite
organizacye, odje posebno treba istaét FAO 1 WHO, koje preko Komisije (odex
a%’ms:-nmrius pmpi%uju osnovne principe pmi?vc«dnje hiﬂi}{tmki iSp avie f‘zr“m() Ovi

nanurnica,

U nasoj praksi kontrola kvalitcta i higyenske 1spravnost namirnica je u nadiernosts
protzvodaca | dizavnih inspckeijskih organa,. Ovakav binarni sistem je u svijelu
Moo, o O N Daesbicalle Sk el el BelvoRags. Bapviien e el insiven
sistent kontrole proizvodnog procesa 1 prosoda (momtoring). U tom pouledu srlo
chikitsna je primjena HHACCP sistema {vi(jeti ;mnlavj«: 3}). Kroz zakonske propise sve
Tiho se fedl kg pievenciil, 1 sve mame K represiin Jnadt dvzaani oroani tiebs
Puognu protzvodacima hranc da sspune odredene .z:th:ge,m Kvalitets g ne dnoth sano
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