UvVOD

1.1Sastav mesa toplokrvnih zivotinja

Pod pojmom meso se podrazumijeva skeletna muskulatura Zivotinja sa pripadaju¢im masnim i
vezivnim tkivom ,nervima,krvnim sudovima a i koje odstranjeno kostano ,hrskavicasto ,grubo
vezivno tkivo kao i ve¢i dio masnih naslaga.U Sirem smislu pojma meso podrazumijevaju se i
unutras$nji organi zivotinje (jetra,plu¢a,bubrezi i mozak).U ishrani vecine ljudi u svijetu koristi se
meso domacih zivotinja.

Meso to jest poprecno prugasto misicno tkivo zZivotinja se sastoji uglavnom od: vode,azotnih
materija,masti te manjeg udjela ugljenih hidrata I mineralnih materija.Meso sadrazi od 50 do
74% vode,sto zavisi od nacina ishrane I starosti zivotinje.

U mesu se nalazi od 15-23% azotne materije.Najvise su zastupljeni bjelancevina Globulin a
zatim Albumini u manjoj koli¢ini.U masu se nalazi od 0,5-4% masti zatim od 0,05-0,16 5
ugljenih hidrata I od 0,8-1,8 mineralnih materija.U mesu se takode nalaze fermenti koji
razgraduju bjelancevine koji igraju vaznu ulogu pri konzervisanju mesa.

Pored misicnog tkiva kao osnovnog elementa u mesu se nalazi [ vezivno ,masno I hrskavicavo
tkivo te kosti.

U nasoj zemlji sve metode koje se koriste za odredivanje nutritivnog sastava i ispravnosti svih
namirnica ,pa tako i kod mesa imesnih proizvoda propisani su pravilnikom o metodama iz
Sluzebeni list SFRJ br.25/80 koji ima svoje dopune :

Clan 1.

Mikrobioloske analize i superanalize analize svih Zivotnih namirnica pa tako i mes mesnih
proizvoda se vrsi radi utvrdivanja zdravstvene ispravnosti.

Clan 2.

Podloge koje se koriste za vrSenje mikrobioloski analiza i super anliza svih namirnica
ukljucujuci meso i mesnih proizvoda moraju da budu sterilni u pogledu svog sastava i kvaliteta.

Clan 3.

Zdravstvene i druge organizacije koje vrSe analize i super analize zivotnih namirnic poput mesa i
mesnih prozvoda duzne su da proveravju sterilnost ,kvalitet podloge i drugog maerijala za
koristenje za utvrdivanje zdravstvene ispravnosti namirnica.



